LA
VENTA

PASTEL TIBIO DE CEBOLLA Y BACON
CROQUETAS DE CARN D'OLILAY JAMON
BUNUELOS DE BACALAO
COCA DE ESCALIVADA CON ANCHOA DEL CANTABRICO
TOSTADA DE SALMON MARINADO
BULL BLANCO Y NEGRO DEL PLA DE L'ESTANY
LACON, CORTADO FINO, ALINADO CON PIMENTON DE LA VERA
PAN CON TOMATE

ARROZ MELOSO DE GAMBAS

1z

ARROZ DE CARACOLES

CREMA CATALANA

PRECIO: 45,00€

(BEBIDAS E IVA INCLUIDOS)
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LA
VENTA

PASTEL TIBIO DE CEBOLLA Y BACON
CROQUETAS DE CARN D'OLILAY JAMON
BUNUELOS DE BACALAO
COCA DE ESCALIVADA CON ANCHOA DEL CANTABRICO
TOSTADA DE SALMON MARINADO
BULL BLANCO Y NEGRO DEL PLA DE L'ESTANY
LACON, CORTADO FINO, ALINADO CON PIMENTON DE LA VERA
PAN CON TOMATE

VIEIRA A LA PLANCHA CON CALCOT EN TEMPURA Y ROMESCO

RABO DE BUEY CON PATATAS AL MORTERO

PUDING DE MATO CON HELADO DE MIEL

PRECIO: 51,00€

(BEBIDAS E IVA INCLUIDOS)
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LA
VENTA

ERIZOS DE MAR GRATINADOS
CALAMARES A LA ROMANA
CROQUETAS DE CARN D'OLLAY JAMON
BUNUELOS DE BACALAO
COCA DE ESCALIVADA CON ANCHOA DEL CANTABRICO
TOSTADA DE FOIE CON MERMELADA DE PERAS Y NUECES
BULL BLANCO Y BULL NEGRO DEL PLA DE L'ESTANY
JAMON IBERICO DE BELLOTA, DO GUIJUELO
PAN CON TOMATE

SEPIA CON ESPARRAGOS VERDES

SOLOMILLO DE TERNERA CON PATATAS FRITAS

SOUFFLE DE CHOCOLATE

PRECIO: 57,00€

(BEBIDAS E IVA INCLUIDOS)
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LA
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bebidas incluidas

LIMBEU TINTO JOVEN
Bodega: Mas la Cacadora - DO. Montsant
60% Merlot - 40% Garnacha tinta

Nota de cata: vino generoso, de color rojo cereza, con aroma a

frutos rojos y un poco especiado. En boca resulta sutil y fresco.

CA N'ESTRUC BLANCO
Bodega: Ca n'Estruc - DO. Catalunya
Xarelo, Moscatel, Garnacha blanca, Chardonnay, Macabeo
Nota de cata: vino blanco serenamente amarillo y amable aroma

afrutado.

AGUAS MINERALES

CAFES / INFUSIONES

condiciones
Las comidas en la sala Mirador tienen un sobrecoste de 175€.
Los extras se facturaran al responsable de la comida.

Se debe confirmar la canfidad de comensales con 24 horas de antelacion,

de no ser asi se hard la factura por los cubiertos reservados.

Es necesaria una paga y senal del 25% en efectivo o fransferencia bancaria,

y las cancelaciones serdn sin coste hasta 72 horas antes.
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