
A

Pastel tibio de cebolla y bacon

Croquetas de carn d'olla y jamón

Buñuelos de bacalao

Coca de escalivada con anchoa del Cantábrico

Tostada de salmón marinado

Bull blanco y negro del Plà de l'Estany

Lacón, cortado fino, aliñado con pimentón de La Vera

Pan con tomate

Arroz meloso de gambas

o
Arroz de caracoles

Crema catalana

Precio: 45,00€

(bebidas e iva incluidos)
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B

Pastel tibio de cebolla y bacon

Croquetas de carn d'olla y jamón

Buñuelos de bacalao

Coca de escalivada con anchoa del Cantábrico

Tostada de salmón marinado

Bull blanco y negro del Plà de l'Estany

Lacón, cortado fino, aliñado con pimentón de La Vera

Pan con tomate

Vieira a la plancha con calçot en tempura y romesco

Rabo de buey con patatas al mortero

Púding de mató con helado de miel

Precio: 51,00€

(bebidas e iva incluidos)
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C

Erizos de mar gratinados

Calamares a la romana

Croquetas de carn d'olla y jamón

Buñuelos de bacalao

Coca de escalivada con anchoa del Cantábrico

Tostada de foie con mermelada de peras y nueces

Bull blanco y bull negro del Plà de l'Estany

Jamón ibérico de bellota, DO Guijuelo

Pan con tomate

Sépia con espárragos verdes

Solomillo de ternera con patatas fritas

Soufflé de chocolate

Precio: 57,00€

(bebidas e iva incluidos)
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bebidas incluidas

LIMBEU TINTO JOVEN

Bodega: Mas la Caçadora - DO. Montsant

60% Merlot - 40% Garnacha tinta

Nota de cata: vino generoso, de color rojo cereza, con aroma a

frutos rojos y un poco especiado. En boca resulta sutil y fresco.

CA N'ESTRUC BLANCO

Bodega: Ca n'Estruc - DO. Catalunya

Xarelo, Moscatel, Garnacha blanca, Chardonnay, Macabeo

Nota de cata: vino blanco serenamente amarillo y amable aroma

afrutado.

AGUAS MINERALES

CAFÉS / INFUSIONES

condiciones

Las comidas en la sala Mirador tienen un sobrecoste de 175€.

Los extras se facturaran al responsable de la comida.

Se debe confirmar la cantidad de comensales con 24 horas de antelación,

de no ser así se hará la factura por los cubiertos reservados.

Es necesaria una paga y señal del 25% en efectivo o transferencia bancaria,

y las cancelaciones serán sin coste hasta 72 horas antes.
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